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Mein Schiff 7 - Atlantik Restaurant - Tag 3

F F 7

Atlantik Restaurant

— LUNCH —
Taglich gedffnet - 12:00 - 14:30 Uhr

MENU VEGANES MENU BESONDERE SPEISEN
VORSPEISE Auberginen- Geftillte Gurke mit Dill-Minz- Zurcher Geschnetzeltes in Morchelsauce mit
Crevettentlirmchen Bulgur und Gewlirz-Soja- Kartoffelrosti 18,90€
Joghurt
SUPPE Kohlrabicremesuppe mit Gemlisesuppe mit gepufftem Ganzer gratinierter Hummer "Thermidor" mit
Kartoffeln Quinoa Hummer-Linguine und Salatherzen 37,50€
HAUPTGERIC Lachs-Hot Dog mit Gemdliselasagne mit Tomaten- Im Ganzen gebratene Seezunge mit Dill-
HT Meerrettichsauce und Paprikacouli und Babayspinat Krabben aus der Nordsee und Salzkartoffeln
griechischem Salat 19,90€
Rinderbraten mit Ganzer Wolfsbarsch mit mediterranem
Grenadinesauce und Grillgemise, Kapern, Zitrusfriichte und
Gemusenudeln Rosmarinkartoffeln 28,00€
DESSERT Frische Friichte oder Kokosnuss-Milchreis mit Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-
Gemischtes Eis Mangosalat und Popcorn Gurkensalat und Preiselbeeren 17,90€
— DINNER —
Taglich gedffnet - 18:00 - 21:30 Uhr
MENU VEGANES MENU UNSERE LIEBLINGE BESONDERE SPEISEN
VORSPEISE Rollchen vom Tortilla-Fladen mit Wildkrautersalat in Zurcher Geschnetzeltes in
Schwarzwalder Seefisch*-Ceviche Traubendressing Morchelsauce mit Kartoffelrosti
Schinken™ auf Anti-Pasti-Variation mit 18,90€
Tomaten-Carpaccio Knoblauchbrot
SUPPE Topinambursuppe mit Klare Fischsuppe mit Karottensuppe mit Ingwer Ganzer gratinierter Hummer
Truffelol Safran und Bunter Blattsalat in "Thermidor" mit Hummer-Linguine
Fischkléf3chen Kriuterdressing mit Bio- und Salatherzen 37,50€
Hirse
ZWISCHENG Hahnerfligel mit Kalbsleber* an Gebratener Tofu mit Im Ganzen gebratene Seezunge mit
ERICHT

Blauschimmelkase-Dip
und Sellerie-Sticks

Réstzwiebelsud mit

einem Limetten-Salbei-

Bon Appétit

Spargelspitzen und Sesam

Dill-Krabben aus der Nordsee und
Salzkartoffeln 19,90€



Mein Schiff 7 - Atlantik Restaurant

- Tag 3

MENU VEGANES MENU UNSERE LIEBLINGE BESONDERE SPEISEN
Kartoffelptiree und Hummerravioli mit Lobster-
Balsamico Bisque und Mangosalat
HAUPTGERIC  Gebratenes Geschmorte Geflillte Paprikaschoten mit ~ Ganzer Wolfsbarsch mit
bu Forellenfilet Lammkeule an Quinoa und mediterranem Grillgemse, Kapern,
"Stdfranzosische Art" Portweinjus mit Zucchinicremesauce Zitrusfriichte und
mit Zitrone, Fenchel, Bohnencassoulet und Gegrilltes Truthahnsteak an Rosmarinkartoffeln 28,00€
Macaire-Kartoffel und Graupen Thymiansauce mit
Paprika-Ol Zwiebelmarmelade,
Speckbohnen und
Kartoffelgratin
Backfisch mit
Remouladensauce,
Erbsenpliree und
Ofengemiise
DESSERT Wiener Apfelstrudel- Tiramisu an Pistazien-Creme bralée mit Wiener Schnitzel vom Kalb mit

Sackchen mit
Puderzucker und
Vanillesauce

Orangensauce mit
Knusper-Loffelbiskuit
und Espresso-Eis

marinierten Sauerkirschen

Sorbet (Himbeer-Limette,
Zitronen-Thymian, Erdbeer-
Orange) oder Eiscreme
oder frische Friichte oder
internationale Kaseauswahl

Hausgemachte Pasta

Pasta: Penne, Linguine, Fusilli (vegan), Tagliatelle, Spaghetti

Kartoffel-Gurkensalat und
Preiselbeeren 17,90€

Saucen: Tomate (vegan), Gorgonzola, Bolognese, Arrabbiata (vegan), Aglio e olio (vegan), Carbonara

* rohes oder nicht durchgegartes tierisches Produkt - Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Bitte informieren Sie unser Team Uiber lhre Allergien und Unvertraglichkeiten.

Bon Appétit



